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 Es ist ein frivoles Treiben, das man 
im neu eröffneten «Münsterhof» in Zü-
rich begutachten kann. Auf einer erhal-
tenen Secco-Wandmalerei aus dem 14. 
Jahrhundert sind fünf Liebespaare sowie 
ein Diener zu sehen, die sich miteinander 
lustvoll vergnügen. 

Frei von Schamesröte scheinen der 
Geschäftsführer Jan Imbaumgarten so-
wie die Küchenchefin Françoise Wicki 
mit ihrem Protégé René Blaser zu sein. 
Sie haben sich durch die Wandmalerei 
gleich zu ihrem neuen Konzept inspi-
rieren lassen. «Liebesgarten» nennen sie 
es. Der Zürcher Architekt und Gastro-
Unternehmer Leopold Weinberg kreier-
te dazu den Innenraum: Das Erdgeschoss 
stellt mit seinen Ecken und Kanten sowie 
dem schlichten Interieur die maskuline, 
herbe Seite dar. Dicke Holztische und 
Originalskizzen von Ferdinand Hodler 
prägen die Atmosphäre. Als Kontrast do-
miniert im Obergeschoss die feminine 
Note: Sie verführt den Gast mit filigran 
geschwungenen, runden Formen, Kup-
ferabdeckungen und weichen Farben. 

Doch nicht nur optisch soll der «Müns-
terhof» bezirzen - auch kulinarisch. Ne-
ben ihren Mittags- und Abendmenüs 
(drei oder vier Gänge) servieren Wicki 
und Blaser Tatar-Spezialitäten und täg-
lich wechselnde «Grosses Pièces», am 
Stück gebratene Fische und Braten. «Alt-
hergebrachtes, Klassisches neu entdecken 
und neu interpretieren, das macht uns 
Spass», sagt Wicki, die neben ihrer kreati-
ven Aufgabe im «Münsterhof» weiterhin 
die Küche im Schwesterbetrieb Hotel 
Restaurant Helvetia führt. Imbaum-
garten will das Restaurant Münsterhof 
«wieder zum dauerhaften und festen Be-
standteil des Zürcher Innenstadt-Lebens 
werden lassen». Da dürfte sich nicht nur 
so mancher nach Liebe und Lust suchen-
der Single freuen. 

Restaurant Münsterhof
Münsterhof 6
8001 Zürich
044 262 33 00
www.mhof.ch

Mitarbeiter: 11

Investitionssumme: 
Keine Angabe

Inhaber:
Münsterhof Betriebs AG, 
Leopold Weinberg und Adrian 
Hagenbach (Inhaber)

Gastgeber: 
Jan Imbaumgarten (Geschäfts-
führer), Françoise Wicki (Küchen-
chefin), René Blaser (Sous-Chef)
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WAC Advisory GmbH
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